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o 6parepaxnofi KoMI4cclII4

MyHIIIIu[€UIbHorO 6rOAxernolo AOIIIKOJIbH9TO o6paSonateJlblloro ) {pe)KAeHllf,

<Aercrcrafi ca,q Ns 16 <-f,roaKD (Aanee -Yupex4enue)

. 1.O6rque nonoxeHl4q

l.l.OcnosblBarcb Ha npuHrrurax eAI4HoHalIurufl, LI KoJIJIeTI4€uIbHocrI4 yrlpaBneHvrfl'

o$pasOnareJlbHblM YupeN,4eHHeM, B IISJIqX ocyqeOTBJIeHI4'l KoHrponfl

opfaHlr3arlr4r{ III{T A.Hyrfl. BOcIII4TaHHI4KOB, KaqecTBa AocTaBJIfleMbIX npoAyKTOB I4

co6lroAenz.f, caHr4TapHo-fr{IueHI,IqecKI4X rpe6oeaurafi IIpH npufoTOBneIJVrH vr

pa3Aaqe rrr4ulll e Yupex4eHvrvco3AaeT0t ra.{efiCrnyer 6parepa>KHAfl' KOMI4CCI4fl'

l.2.EparcepaN6Ha.tt KoMLIccIlfl pa6oraer B TecHoM KoHraKTe c aAMuHllcrpaquefi u

upoocorosorvr vupexAeHr4f,, a TaKXe C Ynpannf,IolqllM COBeTOM vupex4euur'

2.llopx4oK co3AaHr4r 6parcepaxnofi KoMllccI4II H ee cocTaB

2. 1 .EparepaxHaf, KoMl4ccllfl co3Aaerc{ O6utrarur co6p aHueu Y'rpex g:er.lafl"

COcrae KoMI{CCI4I,I, CpOKII ee nOlrnoNlO'Iufi yTBepXAaIoTcfl IIp[Ka3OM

3aBeAyloqero Yupex(AeHl4f, .

Z.2.BparcepaxHar KoMtrCCr4{ COCTOI4T ]1IZ3- 4 qJlenoe. B cocraB KOMI4CCI4I4 BXOATT:

.-3aBeAyIoryvi|Yupex1errrar(upe4ceAaTeJlbr<ovrraccr,ru);
- MeAI,IqI4HcKa-f, cecTpa;

- qJIeH upoocoro3a y'rpexl:elJ'ufl;

- TIJIeH Vupaenrroqero coBera Vupex4enux'
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3 .llomtouotrllf, KoMt4ccI'II4'

3. 1 .EpaxepaxHaf, KoMI,Icczt:

- ocyrqecrBJrter KoHTponb co6[roAeHl4f,'

TpaHcnopTI4pOBKe, AocTaBKe U pasfpy3Ke

caHI4TapHo - fI'tfLIeHLIqecKI4X HOpM IIpu

npoAyKTOB nIdTAHI/.fl';
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-  проверяет  на  пригодность  складские  и  другие  помещения  для  хранения

продуктов питания, а также условия их хранения;

- контролирует организацию работы пищеблока;

- следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;

-  периодически присутствует при закладке основных продуктов,  проверяет

выход блюд;

- проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых

порций и количеству воспитанников.

          4.Оценка организации питания в Учреждении

4.1.Результаты  проверки  выхода  блюд,  их  качества  отражаются  в

бракеражном журнале.

-  Журнал  должен  быть  прошнурован,  пронумерован  и  скреплен  печатью:

хранится у  медсестры.

-  В  случае  выявления  каких  –  либо  нарушений,  замечаний  бракеражная

комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия

необходимых мер по устранению замечаний.

4.2.Замечания  и  нарушения,  установленные  комиссией  в  организации

питания воспитанников, заносятся в бракеражный журнал.

4.3.Администрация  Учреждения  обязана  содействовать  деятельности

бракеражной  комиссии  и  принимать  меры  к  устранению  нарушений  и

замечаний, выявленных комиссией. 

    5.Заключительные положения

5.1. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе.

5.2. Администрация Учреждения при установлении надбавок к должностным

окладам работников либо при премировании вправе учитывать работу членов

бракеражной комиссии.

5.3.  Администрация  Учреждения  обязана  содействовать  деятельности

бракеражной  комиссии  и  принимать  меры  к  устранению  нарушений  и

замечаний, выявленных ее членами.


